
Les Entrées 
Velouté de courge 
Chantilly noisette, graine de courge torréfié  11.00€ 
 
Truite des Pyrénées  14.00€ 
Façon gravlax, betterave, jeune pousse, mousse wasabi 
 
Salade. D’Automne 
Endive, figue, Bleu de brebis, magret fumé, Entrée : 13.00€ 
pousse d’épinard, cerneaux de noix Plat : 17.00€ 
 
Salade au poulet pané céréales Entrée : 15.00€ 
tomate cerise, avocat, Grana Padano, salade, Plat :  19.00€ 
oignon frit, crouton. 
 
Tranche de foie gras mi cuit  16.00€ 
Au poivre de Sichuan, compote de coing, 
bouquet de mâche 
 

Les Incontournables 
 

Le « BB » Béarn Burger, Pain Bun BIO au levain  18.00€ 
Steak de bœuf façon boucher (150 gr.) 
Fromage de brebis, tomate, sauce béarnaise 
Frites Rustick 
 
Le « VB » Veggie Burger, Pain Bun BIO au levain 17.00€ 
Galette de sarrasin et lentilles aux poireaux,  
Fromage frais à l’aneth, tomate, oignon rouge 
Frites Rustick, salade mesclun 
 

Tartare de bœuf Charolais 180gr. 17.00€ 
Coupé au couteau et ses condiments, 
Frites Rustick et saladine 

 

 

 

 

 

 

Prix Service Compris 

 

Les Plats 
Filet de bar d’Atlantique 
Doré sur peau poêlée de légumes BIO de saison, 
 19.00€ 
Emulsion Baie rose 
 
Pavé de lieu noir de ligne, 18.00€ 
Velours de courge butternut, choux chinois, crumble noisette, 
émulsion carotte 
 
Ballotine de Poulet aux bruns de Paris 19.00€ 
Polenta crémeuse de maïs « Grand Roux », poêlé de champignon 
en persillade, sauce cèpes, tuile de sésame 
 
Epaule d’agneau confite 19.00€ 
Boulgour BIO au potimarron, panais rôtis au thym 
jus de cuisson 
 
Entrecôte de bœuf VBF 250gr façon « Bistro » 23.00€ 
frite « Rustick », sauce poivre vert, salade mesclun 
 

Les Fromages 
 

Assiette d’Ossau Iraty pur brebis « grand Age » 9.00€ 
Confiture de cerise noire « Loreztia » 
Bouquet de saladine 
 
Assiette Gourmande de trois Brebis Affinés 11.00€ 
Confiture de cerise noire « Loreztia » 
Bouquet de saladine 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Prix Service Compris 

 

Les Desserts 

Moelleux au chocolat noir 82%     (10 min de cuisson) 8.00€ 
coulis fruits rouge, glace vanille Madagascar 
 
Clafoutis aux poires 8.00€ 
sauce chocolat caramel, sorbet poire 
 
Crémeux orange, chocolat 8.00€ 
façon Rocher aux noix de pécan, caramel orange  
sorbet mandarine 
 
Ananas Rôtis au Rhum 
Coulis caramel beurre salé, crumble chocolat, sorbet Coco 8.00€ 
 
Café Gourmand – Thé Gourmand 9.00€ 
Mini macaron lemon curd, Mini tropézienne 
Moelleux orange fleur d’oranger 
Mini finger chocolat, Mini crème brulée 
 
Salade de fruits  7.00€ 
et fruits rouges 
 

Coupe de glaces et Sorbet 1 Boule 3.50€ 

 2 Boules 5.00€ 

 3 Boules 7.00€ 

 

 

Le Menu Enfants 

 

Steak haché + frite ou légumes de saison 

Ou 

Nuggets de poulet pané aux céréales  

Frite ou Légumes de saison 

---------------- 

Coupe de glace et sorbet 2 boules 

Ou 

Salade de fruits 


